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Premessa 

Agenzia Piemonte Lavoro è ente strumentale della Regione Piemonte, dotato di personalità giuridica 
pubblica e di autonomia patrimoniale e contabile nell’ambito delle risorse assegnate. Svolge funzioni di 
assistenza tecnica e monitoraggio in materia di programmazione, indirizzo e coordinamento delle politiche 
attive del lavoro ed eroga i servizi e le misure di cui all’articolo 18, comma 1, del d.lgs. 150/2015. Assicura 
inoltre i servizi per il collocamento mirato delle persone con disabilità e delle categorie protette ai sensi 
della legge 12 marzo 1999, n. 68, nonché l’avviamento a selezione nei casi previsti dall’articolo 16 della 
legge 56/1987, attraverso le proprie strutture territoriali, denominate Centri per l’impiego. 

La Camera di commercio di Bolzano è titolare e sede di WorldSkills Italy. Le competizioni sono coordinate 
a livello nazionale da WorldSkills Italy e realizzate in collaborazione con diversi enti regionali italiani. Gli 
enti regionali partecipanti collaborano con WorldSkills Italy nell’organizzazione e nello svolgimento delle 
singole professioni in gara. 

I Campionati dei mestieri WorldSkills Piemonte 2026 sono realizzati nell’ambito del Progetto Unitario 
presentato da Apl, relativo alle manifestazioni “IoLavoro” e “WorldSkills Competitions” e delle attività 
correlate (Misura I.b.2.02), finanziato dal Programma Regionale FSE+ 2021–2027 della Regione 
Piemonte, finalizzato alla promozione dell’occupazione e alla valorizzazione delle competenze. Il progetto 
è stato approvato con determinazione dirigenziale n. 176/A1502C/2026 del 14 aprile 2026, in attuazione 
della deliberazione della Giunta regionale n. 3-2346 del 16 marzo 2026. 

Tra le attività previste per l’anno 2026 rientra l’organizzazione della settima edizione dei Campionati dei 
mestieri WorldSkills Piemonte, in programma il 14 e 15 ottobre a Torino presso Inalpi Arena. 

Il presente Regolamento disciplina i requisiti e le modalità di iscrizione e partecipazione ai Campionati dei 
mestieri WorldSkills Piemonte 2026. 
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1. Cos’è WorldSkills  

WorldSkills International è un’organizzazione internazionale riconosciuta dalle Nazioni Unite a cui 
aderiscono più di 90 nazioni e regioni del mondo, nata nel 1950 con l’obiettivo di promuovere la formazione 
professionale e l’istruzione nei settori dell’artigianato, dell’industria, della tecnologia e dei servizi alla 
persona e permettere ai giovani più qualificati di confrontarsi in competizioni locali e internazionali in oltre 
60 mestieri. Le Competizioni WorldSkills promuovono in modo alternativo e spettacolare le professioni e i 
mestieri, dando modo a ragazze e ragazzi tra i 17 e i 25 anni, provenienti da tutto il mondo, di mettere in 
mostra il proprio talento. 

Dal 2014, Regione Piemonte ha aderito a WorldSkills International condividendone scopi e finalità e 
organizzando, attraverso Agenzia Piemonte Lavoro, sei edizioni dei Campionati dei mestieri WorldSkills 
Piemonte, nel 2014, 2015, 2017, 2019, 2022 e 2024 a cui hanno partecipato in totale 800 ragazze e 
ragazzi, 400 Expert provenienti da 90 istituti scolastici e agenzie formative, con sedici mestieri in gara e la 
partecipazione di più di 30.000 spettatori. 

Il medagliere piemontese alle competizioni internazionali e nazionali vanta 22 medaglie, così ripartite:  

Medaglie d’oro (5) 

• Denise Giacosa – Hotel Reception, EuroSkills Svezia 2016 

• Laura Canevotti – Beauty Therapy, WorldSkills Italy 2018 

• Davide Vella – Graphic Design Technology, WorldSkills Italy 2023 

• Greta Piccolo – Hotel Reception, WorldSkills Italy 2025 

• Loris Sollazzo – CNC Milling, WorldSkills Italy 2025 

Medaglie d’argento (3)  

• Enrico Dutto – Patisserie, WorldSkills Italy 2014 

• Bianca Apetrei – Restaurant Service, WorldSkills Italy 2016 

• Andrea Chiadò Cutin – Restaurant Service, WorldSkills Italy 2023 

Medaglie di bronzo (7)  

• Dalila Salonia – Bakery, WorldSkills Italy 2014 

• Tommaso Grollero – Bakery, WorldSkills Italy 2016 
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• Bruno Lo Rillo – Graphic Design Technology, EuroSkills Budapest 2018 

• Elisabetta Reddavide – Hairdressing, WorldSkills Italy 2023 

• Lorenzo Cravero – Automobile Technology, WorldSkills Italy 2023 

• Silvia Albera – Graphic Design Technology, WorldSkills Italy 2025 

• Fabrizio Rigotti – Mechanical Engineering CAD, WorldSkills Italy 2025 

Medaglie di eccellenza (7) 

• Andrea Picone – Hotel Reception, EuroSkills Budapest 2018 

• Denise Giacosa – Hotel Reception, WorldSkills Kazan 2019 

• Laura Giraudo – Beauty Therapy, EuroSkills Danzica 2023 

• Elisabetta Reddavide – Hairdressing, WorldSkills Lyon 2024 

• Davide Vella – Graphic Design Technology, WorldSkills Lyon 2024 

• Elisabetta Reddavide – Hairdressing, EuroSkills Herning 2025 

• Aleksandar Velkov – Graphic Design Technology, EuroSkills Herning 2025 

Per il 2026 è prevista l’organizzazione a Torino di una nuova edizione dei Campionati dei mestieri 
WorldSkills Piemonte, che costituiscono la fase di qualificazione ai Campionati nazionali ed europei. 

2. I ruoli di WorldSkills 

Il Competitor è il giovane studente o professionista che prende parte alle competizioni. I requisiti per poter 
competere sono legati unicamente all’età anagrafica che dev’essere compresa tra i 17 e i 25 anni per le 
competizioni europee e tra i 17 e i 22 anni per le competizioni mondiali.  Per i Competitor minorenni, la 
partecipazione è subordinata all’autorizzazione da parte di chi esercita la responsabilità genitoriale, 
mediante apposita dichiarazione da allegare alla candidatura. La responsabilità dei partecipanti minorenni 
resta in capo ai rispettivi genitori o esercenti la responsabilità genitoriale. 

Gli Expert e Chief Expert costituiscono la giuria di valutazione delle competizioni. Provengono dal mondo 
dell’educazione e del lavoro. Definiscono le prove mestiere (Test Project) e stabiliscono i criteri di 
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valutazione secondo gli standard WorldSkills. Al fine di garantire imparzialità e trasparenza nella 
valutazione, ciascun Expert non può valutare il proprio Competitor. 

Il Tutor viene indicato dall’ente proponente in sede di candidatura del Competitor, può essere l’insegnante 
o il datore di lavoro e svolge la funzione di raccordo tra il Competitor e l’organizzazione WorldSkills 
regionale o nazionale. Durante la fase di preparazione alle competizioni, il Tutor supporta tecnicamente il 
Competitor e garantisce lo svolgimento del programma formativo.  

3. Mestieri in competizione e modalità di svolgimento  

I mestieri in competizione a Torino nel 2026 saranno sedici: Acconciatura, Costruzioni in mattoni, Cucina, 
Estetica, Falegnameria, Fresatura CNC, Gioielleria, Grafica multimediale, Hotel reception, Pasticceria, 
Progettazione meccanica CAD, Riparazione di autovetture, Sartoria, Servizi di sala e bar, Sistemi robotici 
integrati e Tecnologie di laboratorio chimico. 

L’elenco dei mestieri di cui sopra potrà essere oggetto di eventuali adeguamenti in relazione alle risorse 
rese disponibili dagli sponsor, alla partecipazione delle agenzie formative, al livello di adesione e 
motivazione di Expert e Competitor, ai presenti e futuri accordi con l’organizzazione nazionale WorldSkills 
Italy, nonché ad ulteriori esigenze di carattere organizzativo e tecnico-logistico.  

Per ciascun mestiere la competizione si svolge attraverso il completamento di una prova (Test Project) 
suddivisa in una serie di moduli o prove pratiche di abilità, elaborate dagli Expert sulla base degli standard 
internazionali forniti da WorldSkills International. Tali moduli possono svolgersi in contemporanea con gli 
altri Competitor oppure essere suddivisi su diversi turni, a seconda del mestiere in questione, con un 
tempo massimo prestabilito e uguale per ciascun Competitor. Il Test Project avrà una durata complessiva 
di due giornate di lavoro (circa 14 ore). 

I Test Project verranno disegnati sulla base di una parte delle competenze, conoscenze e abilità contenute 
nelle Descrizioni Tecniche che WorldSkills International stila ogni due anni. Le Descrizioni Tecniche di ogni 
mestiere sono visionabili e scaricabili dal sito internet www.worldskillspiemonte.it. 

I moduli sono valutati dagli Expert attraverso molteplici criteri oggettivi (Measurement) e/o soggettivi 
(Judgement) secondo le indicazioni di Worldskills International e attraverso il software dedicato di 
WorldSkills CIS (Competition Information System). Per ciascun modulo viene attribuito un punteggio 
parziale, che concorrerà a stabilire il punteggio finale del Competitor. La valutazione tiene conto sia 
dell’elaborato finale, sia delle varie fasi di realizzazione, nonché il rispetto delle norme di igiene, salute e 
sicurezza, laddove applicabili. I criteri di valutazione vengono stilati dagli Expert prima dell’inizio della 
competizione e non sono conosciuti dai Competitor. 

http://www.worldskillspiemonte.it/
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Il punteggio totale che è possibile ottenere al termine della competizione è di 100 punti, riparametrati in 
700esimi. Ogni modulo ha un peso diverso nel computo totale dei punti finali. 

A titolo esemplificativo, per la competizione “Riparazione di autovetture”, i moduli potrebbero essere: la 
prova motore dal valore di 30 punti, la prova diesel dal valore di 30 punti e la prova comfort dal valore di 
40 punti, per un totale di 100 punti. All’interno di ogni modulo vengono stilati una serie di aspetti (aspect) 
che saranno valutati dagli Expert. Ad es. per un meccanico potrebbero equivalere alle manomissioni 
trovate nel motore e al corretto svolgimento dei diversi passaggi per la risoluzione del problema. 

Ogni aspect può essere oggettivo (measurement) o soggettivo (judgement). Le possibili valutazioni su 
aspect oggettivi sono legate allo svolgimento di una singola lavorazione o azione. Ad es. un aspect 
oggettivo per un competitor grafico potrebbe essere: “presenza di tutti i colori richiesti nel logo” e la 
possibile valutazione “sì” oppure “no”.  

Per gli aspect soggettivi invece, ogni Expert assegna un punteggio compreso tra 0 e 3 alla singola 
lavorazione o azione del Competitor. Considerato che nessun Expert può dare un voto che si discosti di più 
di 1 punto da quello di un suo collega, viene calcolata la media dei punteggi ottenuti assegnata la 
percentuale relativa del punteggio dell’aspect. Ad esempio, se il singolo aspect vale 2 punti, una media voti 
di 3 farà ottenere 2 punti al Competitor, una media voti di 0 farà ottenere 0 punti al Competitor, una media 
voti di 1,5 farà ottenere 1 punto al Competitor. 

Al termine di ogni giornata di gara, tutti i risultati parziali o definitivi vengono inseriti nel Competition 
Information System (CIS). 

Al termine della competizione sarà redatta una classifica basata sui punteggi totali conseguiti i primi tre 
Competitor classificati per ciascun mestiere saranno premiati durante la cerimonia di chiusura. Ulteriori 
dettagli riguardanti i Test Project saranno illustrati nel corso del General Meeting con gli Expert, incontro 
della durata di mezza giornata. 

L'attribuzione delle postazioni di lavoro avviene mediante sorteggio. Per i mestieri articolati in prove da 
svolgersi in ordine cronologico o a percorso circolare, la postazione è parimenti assegnata per sorteggio. 
Lo scambio di postazione tra concorrenti è consentito esclusivamente previo accordo esplicito tra le parti 
interessate. 

Se previsto dal Test Project, i Competitor potranno accedere alla propria postazione di lavoro nella giornata 
precedente l'inizio delle prove, al fine di familiarizzare con le infrastrutture, i macchinari e le attrezzature 
disponibili, nonché di allestire la propria area di lavoro secondo le proprie esigenze. Il regolamento specifico 
di ciascun mestiere sarà reso disponibile in una fase successiva. 
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Ogni Competitor prima di iniziare la gara è tenuto ad attendere il segnale di avvio delle prove impartito 
dalla giuria e a cessare ogni attività non appena venga dato il segnale di chiusura dei lavori. Le modalità 
del segnale saranno determinate preventivamente e comunicate a tutti i partecipanti prima dell'inizio della 
competizione. 

Prima dell'inizio della competizione, il Competitor è tenuto a verificare la completezza e l'integrità delle 
attrezzature e dei materiali messi a disposizione dall'organizzazione. Eventuali mancanze, danni o 
malfunzionamenti devono essere segnalati alla giuria prima dell'avvio della prova. 

Nel corso della competizione, ove previsto dal Test Project, il Competitor potrà richiedere materiale 
sostitutivo. Il test project specifico del mestiere stabilirà se tale richiesta comporti o meno l'applicazione 
di penalizzazioni sul punteggio finale. 

4. Requisiti per la partecipazione e competizioni successive 

La competizione è aperta a giovani studenti, apprendisti e lavoratori di almeno 17 anni alla data di 
presentazione della candidatura provenienti da tutta Italia. 

L’evento costituirà la selezione nazionale per i Campionati dei mestieri EuroSkills Düsseldorf 2027 e la 
selezione regionale per i Campionati dei mestieri WorldSkills Italy 2027 di Bolzano.  

La selezione nazionale per la qualificazione ai Campionati europei dei Mestieri EuroSkills 2027 per i 
mestieri di Acconciatura, Costruzioni in mattoni, Cucina, Estetica, Fresatura CNC, Grafica multimediale, 
Hotel reception, Pasticceria, Progettazione meccanica CAD, Riparazione di autovetture, Servizi di sala 
e bar e Sistemi robotici integrati (team competition) è aperta a giovani provenienti da tutta Italia, nati a 
partire dal 2002 (ovvero che abbiano massimo 25 anni d’età nel 2027). 

Se studente (o ex studente), la candidatura dovrà pervenire dall’Istituto scolastico o dall’Agenzia formativa 
di provenienza; se lavoratore, dal datore di lavoro e/o dall’Associazione di categoria legata al mestiere per 
il quale si candida. Ai partecipanti è richiesta una conoscenza di base della lingua inglese. 

La selezione regionale per la qualificazione ai Campionati nazionali dei Mestieri WorldSkills Italy 2027, 
per i mestieri di Acconciatura, Cucina, Falegnameria, Fresatura CNC, Grafica Multimediale, Hotel 
reception, Progettazione meccanica CAD, Riparazione di autovetture e Servizi di sala e bar è aperta a 
giovani provenienti da aziende, Agenzie formative e Istituti scolastici piemontesi, nati a partire dal 2006 
(ovvero che abbiano massimo 21 anni d’età nel 2027). 
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Se studente, la candidatura dovrà pervenire dall’Istituto scolastico o dall’Agenzia formativa di provenienza; 
se lavoratore, dal datore di lavoro e/o dall’Associazione di categoria legata al mestiere per il quale si 
candida.  

La selezione regionale per la partecipazione ai Campionati nazionali dei Mestieri WorldSkills Italy 2027 
per il mestiere di Sistemi robotici integrati (team competition) è aperta a giovani provenienti da aziende, 
Agenzie formative e Istituti scolastici piemontesi, nati nel 2003 o negli anni successivi (ovvero che abbiano 
massimo 24 anni d’età nel 2027). Se studente (o ex studente), la candidatura dovrà pervenire dall’Istituto 
scolastico o dall’Agenzia formativa di provenienza; se lavoratore, dal datore di lavoro e/o dall’Associazione 
di categoria legata al mestiere per il quale si candida. Ai partecipanti è richiesta una conoscenza di base 
della lingua inglese. 

Il Competitor che ha già partecipato a una competizione internazionale (europei o mondiali) può 
nuovamente partecipare ai Campionati dei mestieri WorldSkills Piemonte, ma non potrà più partecipare 
alla competizione internazionale nella quale ha già gareggiato. 

I Competitor che accederanno alle successive competizioni, nazionali e internazionali, saranno selezionati 
secondo l'ordine della graduatoria finale, per ciascun mestiere, fatto salvo l’esito delle eventuali verifiche 
di idoneità. 

La selezione è curata da Agenzia Piemonte Lavoro, in accordo con gli Expert di riferimento per ogni 
mestiere e con i referenti di WorldSkills Italy. 

Al fine di individuare i candidati più idonei tra i primi 3 classificati, Agenzia Piemonte Lavoro si riserva la 
facoltà di convocare i Competitor per colloqui preliminari di valutazione, volti ad accertare: 

• l'idoneità complessiva alla partecipazione a competizioni di livello superiore; 
• le competenze tecnico-linguistiche richieste dal contesto competitivo; 
• le caratteristiche psicoattitudinali necessarie per affrontare le fasi successive. 

L'esito dei colloqui potrà influire sull'individuazione del candidato selezionato, anche in presenza di una 
posizione favorevole in graduatoria. 

I mestieri individuati dal presente regolamento come oggetto di selezione alle future competizioni sono 
suscettibili di modifiche. Qualora nessun Competitor risulti idoneo, Agenzia Piemonte Lavoro si riserva il 
diritto di non iscrivere alcun partecipante alle competizioni successive. 

Di conseguenza, la posizione in graduatoria non conferisce automaticamente il diritto di partecipare alle 
competizioni nazionali o internazionali. 
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Per i Competitor iscritti da un soggetto proponente - Ente formativo, Agenzia formativa, Istituto tecnico, 
Istituto professionale, ITS, Azienda, Associazione di categoria o altra istituzione piemontese - tutti i costi 
legati alla partecipazione alle future competizioni nazionali e internazionali verranno sostenuti da Agenzia 
Piemonte Lavoro. 

Nel caso in cui un Competitor iscritto da un soggetto proponente non piemontese si qualificasse per le 
successive competizioni nazionali o internazionali, i costi relativi alla partecipazione a tali competizioni non 
potranno essere imputati ad Agenzia Piemonte Lavoro.  

5. Candidature 

Ogni soggetto proponente — Ente formativo, Agenzia formativa, Istituto tecnico, Istituto professionale, 
ITS, Azienda, Associazione di categoria o altra istituzione — potrà candidare per ciascun mestiere un solo 
Competitor, oppure un team composto da due Competitor nei mestieri che lo prevedono. Per ogni 
Competitor o team iscritto è obbligatoria la contestuale indicazione di un Competitor o team di riserva. 
Quest’ultimo non prenderà parte alle competizioni salvo il caso di rinuncia o di sopravvenuto impedimento 
del Competitor o team titolare, anche per cause intervenute successivamente alla candidatura e fino 
all’inizio della competizione. In tali casi, il Competitor o team di riserva subentrerà integralmente al titolare.  

I mestieri si distinguono in due categorie: i mestieri "single competition", nei quali ogni Competitor gareggia 
individualmente, e i mestieri "team competition", nei quali partecipano due Competitor appartenenti al 
medesimo team di mestiere. 

Qui di seguito l’elenco delle “single competition” e delle “team competition”: 

• Acconciatura – 1 Competitor (single competition) 
• Costruzioni in mattoni – 1 Competitor (single competition) 
• Cucina – 1 Competitor (single competition) 
• Estetica – 1 Competitor (single competition) 
• Falegnameria – 1 Competitor (single competition) 
• Fresatura CNC – 1 Competitor (single competition) 
• Grafica multimediale – 1 Competitor (single competition) 
• Gioielleria – 1 Competitor (single competition) 
• Hotel Reception – 1 Competitor (single competition) 
• Pasticceria – 1 Competitor (single competition) 
• Progettazione meccanica CAD – 1 Competitor (single competition) 
• Riparazione di autovetture – 1 Competitor (single competition) 
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• Sartoria – 1 Competitor (single competition) 
• Servizi di sala e bar – 1 Competitor (single competition) 
• Sistemi robotici integrati – 2 Competitor (team competition) 
• Tecnologie di laboratorio chimico– 1 Competitor (single competition) 

La candidatura del Competitor dovrà essere presentata dal soggetto proponente mediante la 
compilazione dell'apposito form di iscrizione, accessibile sul sito istituzionale di Agenzia Piemonte Lavoro 
(sezione WorldSkills Piemonte) e sul sito WorldSkills Piemonte, previa autenticazione tramite SPID o CIE 
del direttore, del rappresentante legale o di un loro delegato. 

Le candidature dovranno essere presentate entro le ore 14:00 di lunedì 7 settembre 2026. 

Qualora il numero di candidature pervenute per un determinato mestiere superi il numero massimo di 
posti disponibili, lo staff di WorldSkills Piemonte, in collaborazione con il team degli Expert e del Chief 
Expert del mestiere, si riserva la facoltà di procedere alla selezione dei Competitor ammessi alla 
competizione. 

La selezione potrà avvenire sulla base della documentazione presentata in fase di candidatura, tenendo 
conto della motivazione del Competitor, dell’età anagrafica nonché dell’ordine cronologico di arrivo delle 
candidature. 

In presenza di un numero particolarmente elevato di candidature, l’organizzazione potrà inoltre prevedere 
una fase di preselezione mediante una mini-competizione preliminare finalizzata all’individuazione dei 
Competitor ammessi alla competizione ufficiale. 

Qualora la segreteria organizzativa di WorldSkills Piemonte ritenga di consentire l’iscrizione di più 
Competitor provenienti dal medesimo soggetto proponente per il medesimo mestiere, tale possibilità sarà 
comunicata tramite posta elettronica al referente del Competitor già iscritto.   

L’elenco ufficiale dei Competitor ammessi alle competizioni sarà pubblicato dopo la chiusura delle 
candidature sul sito istituzionale di Agenzia Piemonte Lavoro (sezione WorldSkills Piemonte) e sul sito 
WorldSkills Piemonte. 

I dati personali forniti in fase di candidatura saranno trattati da Agenzia Piemonte Lavoro, in 
qualità di responsabile del trattamento per conto di Regione Piemonte, titolare del trattamento, 
esclusivamente per le finalità connesse allo svolgimento dei Campionati dei mestieri WorldSkills 
Piemonte 2026, nel rispetto del Regolamento (UE) 2016/679 (GDPR). L'informativa completa sarà 
resa disponibile al momento della presentazione della candidatura.  

https://agenziapiemontelavoro.it/progetto/worldskills-piemonte/
https://agenziapiemontelavoro.it/progetto/worldskills-piemonte/
https://www.worldskillspiemonte.it/
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6. Calendario  

Metà settembre 2026: General meeting 

Il meeting sarà l'occasione per presentare il programma completo dell'evento, illustrare il calendario delle 
giornate di gara e fornire tutte le informazioni logistiche necessarie per la partecipazione. I Competitor 
inoltre, divisi per mestiere, incontreranno gli Expert (giudici) e riceveranno le descrizioni delle prove (Test 
Project) da sostenere, i dettagli sulle infrastrutture e sui materiali messi a disposizione dall’organizzazione, 
la lista dei materiali che i partecipanti sono autorizzati a portare e quelli che sono tenuti a portare in gara, 
la planimetria delle aree lavoro, le indicazioni sulla sicurezza, gli orari di gara, le informazioni 
sull’hospitality.  

13 ottobre 2026: Pre competition meeting 

Incontro preliminare per Competitor, Expert e Chief Expert che si terrà presso Inalpi Arena, il giorno 
antecedente alla prima giornata di gara, per l’estrazione delle postazioni di lavoro, la consegna 
dell’abbigliamento ufficiale, la familiarizzazione con le infrastrutture a disposizione e l’analisi finale del 
Test Project.   

14 e 15 ottobre 2026: Competition Days  

Le due giornate di gara si svolgeranno sulla base degli orari definiti dalla giuria di ogni mestiere. Saranno 
premiati i primi tre classificati per ogni mestiere durante la cerimonia di chiusura. 

7. Package Competitor ed Expert 

Il package è gratuito e comprende: 

• partecipazione – utilizzo della postazione di lavoro e delle attrezzature. Tutte le attrezzature e le 
infrastrutture non fornite dall’organizzazione dovranno essere reperite dal Competitor 
partecipante; 

• hospitality (applicabile esclusivamente a Competitor ed Expert residenti in una località distante 
oltre 30 km da Torino) – pernottamento in hotel per 2 notti con check-in il giorno precedente alla 
competizione e check-out il mattino del secondo giorno di gara, pranzi in fiera e cene in ristorante 
convenzionato. Da richiedere con la domanda di iscrizione on line; 

• abbigliamento – a ciascun Competitor ed Expert verrà fornito abbigliamento utile alla 
competizione (i dettagli sulla divisa da lavoro verranno dati dagli Expert referenti del mestiere);  

• comunicazione e organizzazione – foto, video, comunicazione, segreteria organizzativa. 
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I trasferimenti da e verso il luogo di residenza non sono inclusi nel package e saranno a carico del 
partecipante, così come gli spostamenti tra l’hotel, la sede della competizione e il ristorante. 

Qualora uno sponsor sostenga economicamente un singolo mestiere, potrà farsi carico di specifici costi 
connessi alla realizzazione delle attività, quali, a titolo esemplificativo, spese di trasporto o altri oneri 
collegati alla partecipazione, secondo quanto previsto dall’Avviso pubblico di manifestazione di interesse 
per la ricerca di sponsor per le iniziative WorldSkills Piemonte 2026–2029 e dal relativo schema di 
contratto di sponsorizzazione, che ne disciplinano modalità, limiti e condizioni di attuazione. 

Fa fede esclusivamente quanto dichiarato e comunicato in fase di iscrizione tramite il form dedicato. 
Eventuali omissioni o dimenticanze non potranno essere fatte valere successivamente e non daranno 
luogo ad alcuna deroga. 

L'Organizzazione di WorldSkills Piemonte provvede alla predisposizione del Documento Unico di 
Valutazione dei Rischi da Interferenze (DUVRI), ove previsto dalla normativa vigente, e alla stipula di una 
polizza di Responsabilità Civile (RC) a copertura delle attività svolte all'interno degli spazi fieristici durante 
lo svolgimento della manifestazione. Tale copertura è limitata agli eventi, ai danni e alle responsabilità 
derivanti dalle attività organizzate e autorizzate nell'ambito della fiera. 

Per qualsiasi evento, danno o responsabilità verificatisi al di fuori degli spazi fieristici o al di fuori degli orari 
e delle attività ufficialmente previste dalla manifestazione, la responsabilità ricade esclusivamente 
sull'ente proponente, sui partecipanti o sui soggetti direttamente coinvolti, con esclusione di ogni 
responsabilità in capo all'Organizzazione. 

8. Norme di comportamento della competizione  

Durante lo svolgimento della competizione, ai Competitor è fatto divieto di comunicare con altri 
concorrenti, con il pubblico, con i propri insegnanti, tutor o accompagnatori, nonché con qualsiasi altra 
persona, salvo preventiva autorizzazione della giuria o degli Expert responsabili della competizione. 
È inoltre vietato utilizzare telefoni cellulari o qualsiasi altro dispositivo elettronico o cartaceo idoneo alla 
comunicazione, alla riproduzione, memorizzazione o consultazione di informazioni, salvo nei casi 
espressamente previsti o autorizzati dal Test Project o dalla giuria. 

Nel corso del proprio turno di riposo, i Competitor sono tenuti ad allontanarsi dall'area di lavoro. 

Le norme in materia di igiene, salute e sicurezza specifiche per ciascun mestiere saranno disciplinate nel 
regolamento dettagliato del relativo mestiere, che verrà fornito a ciascun Competitor prima dell'inizio delle 
prove. Il mancato rispetto di tali disposizioni potrà comportare la decurtazione di punti in sede di 
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valutazione. Comportamenti negligenti reiterati o continuativi potranno altresì determinare l'esclusione 
del Competitor dalla competizione. 

Durante l'intero periodo di competizione, i Competitor hanno diritto a un trattamento equo, trasparente e 
imparziale, che assicuri a tutti i concorrenti le medesime condizioni di partecipazione. L'organizzazione si 
impegna, inoltre, a limitare, per quanto possibile, qualsiasi forma di interferenza esterna che possa 
influenzare, disturbare o compromettere lo svolgimento delle prove. 

È fatto divieto a qualsiasi Competitor, Expert, Chief Expert, volontario o altra persona coinvolta nell’evento 
di indossare o esporre marchi o brand a fini commerciali o promozionali, salvo espressa autorizzazione 
della Segreteria Organizzativa di WorldSkills Piemonte o nei casi previsti dagli accordi di sponsorizzazione 
stipulati ai sensi dell’Avviso pubblico di manifestazione di interesse per la ricerca di sponsor per le iniziative 
WorldSkills Piemonte 2026–2029 e del relativo schema di contratto. Il mancato rispetto di tale 
disposizione potrà comportare l’esclusione dalla competizione e dall’evento. 

I Competitor che tengano comportamenti scorretti, in violazione del presente regolamento o delle 
disposizioni ricevute, potranno essere esclusi dalla competizione. L'esclusione è disposta dalla segreteria 
organizzativa di WorldSkills Piemonte su segnalazione della giuria. 

Tutti i Competitor, gli Expert, i funzionari, i collaboratori, i volontari e il personale coinvolto, a qualsiasi 
titolo, nell'organizzazione della competizione sono tenuti al rispetto dei principi di onestà, trasparenza e 
fair play sanciti dal presente regolamento. 

9. Contatti  

Per maggiori informazioni è possibile contattare la segreteria organizzativa all’indirizzo mail 
worldskills@agenziapiemontelavoro.it o visitare il sito istituzionale di Agenzia Piemonte Lavoro 
(sezione WorldSkills Piemonte) e il sito WorldSkills Piemonte. 

mailto:worldskills@agenziapiemontelavoro.it
https://agenziapiemontelavoro.it/progetto/worldskills-piemonte/
https://agenziapiemontelavoro.it/progetto/worldskills-piemonte/
https://www.worldskillspiemonte.it/

